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Tomaat-garnalenspiesjes

INGREDIENTEN

- 120-150 g gepelde garnalen -1 el limoensap
- 100 g kleine trostomaten - Peper

- 1 teentje knoflook, geperst - Zout

- 1 el olijfolie

EXTRA
- Satéprikkers

BEREIDINGSWIJZE

Meng de olie, knoflook en het limoensap tot een marinade. Voeg de garnalen toe en laat minimaal een
half uur tot een halve dag in de marinade staan. Rijg de garnalen en de tomaatjes om en om aan een
satéprikker. Leg ze op de barbecue of een hete grillpan en gril de spiesjes aan beide kanten 3-4

minuten. Ze zijn gaar als ze mooi roze en stevig zijn.
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