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PowerSlim

9 BEREIDINGSTIJD: 40 MINUTEN

Q 2 PERSONEN

6 BEREIDINGSWIJZE:

Verhit de olie in een pan met een dikke bodem.
Fruit de ui en de selderij 2 minuten aan. Voeg de
kurkuma toe en laat deze 1 minuut mee fruiten.
Voeg de bloemkool toe en giet de bouillon erbij.
Breng aan de kook en laat de soep 25-30 minuten
zachtjes koken. Pureer daarna met een staafmixer
tot een egale soep en breng op smaak met zout
en peper.
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